
DINER

Velouté de carottes rôties au miso & dukkah

Bouillon d’orzo au citron confit, petits pois & herbes, boulettes

végétariennes

Pavlova, yaourt grec & fraises rôties au miel - basilic
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BRUNCH

Patates douces rôties, œufs mollets colorés, labneh & huile infusée

Tartines du printemps : pesto vegan et pêches rôties, sauce tahini -

citron vert & miel

Tofu brouillé

Cake citron, huile d’olive & amandes (gluten free)

Chia pudding, crumble et compotée rhubarbe - vanille

DINER

Tartare de tomates anciennes, fraises & burrata

Tofu korma, sauce coriandre - yaourt citronné & riz

Crème chocolat, cardamome & huile d’olive
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BRUNCH

Tartine ricotta fouettée, petits pois, citron & menthe

Crèpes mille trous, crème d’ail et champignons rôtis au zaatar

Frittata printanière

Crème de sarrasin, granola pistaches & fleur d’oranger

Brownie cru (vegan)
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